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Vinhedo Palo Santo, D.O. Marchigie, vale de Colchagua,
ribeira do Tinguiririca.

O vinhedo Palo Santo esta localizado a 180 metros acima do
nivel do mar e se estende ao longo de encostas e terracos
préximos a ribeira sul do rio Tinguiririca. As parreiras
correspondem a uma selecdo massal pré-filoxera e sao
conduzidas em espaldeira vertical.

2003.

Coluvial, com suaves encostas de origem granitica. Também
existem terracos originados pelo depésito de sedimentos
arrastados pelo rio Tinguiririca.

Mediterraneo com estacao seca prolongada. As temperaturas
sdo moderadas pela influéncia do rio Tinguiririca e das brisas
litoraneas.

Segunda semana de marco.
Adega Peumo.

Os cachos sao selecionados e desengacados caindo por
gravidade nos tanques de fermentacdo. Tal processo ocorre
em tanques de aco inoxidavel e barris fechados e dura no total
de 13 a 15 dias, incluindo um periodo de maceracdo
pré-fermentativa de 5 dias.

10 meses em foudres de 5.000 litros e barris de carvalho
francés, 10% novos e 90% de segundo uso.

5 anos.

Violeta escuro e profundo. Com notas de cereja, cassis, com
um toque de pimentas preta e branca. Em boca é suave,
quase sedoso com taninos que aparecem no comeco do final
prolongado.

Carnes vermelhas ou de caca grelhadas, risoto de cogumelos
e trufas, legumes e porco na wok, comida mexicana e queijos
maturados.

CONCHAYTORO"

DESDE 1883



