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SYRAH 2019
D.O. SAN JAVIER - CHILE

SYRAH - COSECHA 2019
D.O. San Javier, Valle del Maule

CEPAS
SYRAH 90%
CABERNET SAUVIGNON 10%

FECHA DE EMBOTELLADO
Octubre 2020
ANALISIS

GRADO ALCOHOLICO 14,0° voL%
PH 3,44
ACIDEZ TOTAL 5,7 G/L
(ACIDO TARTARICO)

ENOLOGO

Héctor Urziia.

VINEDO DE ORIGEN
Vifiedo Villa Alegre y Lourdes, D.O. Maule, Valle del

Maule, ribera del Loncomilla.

DESCRIPCION DEL VINEDO

El Vinedo Villa Alegre se ubica a 175 msnm y se
extiende a lo largo de pendientes y terrazas cercanas a la
ribera sur del rio Loncomilla. Las parras de Syrah
provienen del clon 174, injertadas sobre porta-injerto

3309, y son conducidas en espaldera vertical.

ANO DE PLANTACION
1999-2000.

SUELO

Aluvial, de textura franco-arcillosa.

CLIMA

Mediterréneo con estacién seca prolongada. Se caracteriza
por la constante brisa fresca proveniente del rfo Loncomilla
v, a la vez, grandes oscilaciones térmicas durante el verano

que produce la Cordillera de los Andes.

COSECHA

20 marzo al 15 de abril.

BODEGA VINIFICADORA

Bodega Lourdes.

VINIFICACION

Se seleccionan los racimos y despalillan, luego caen por
gravedad a los estanques de fermentacién. Dicho proceso
se realiza en tanques de acero inoxidable y dura en total
8 a 12 dfas incluyendo un periodo de maceracién en frio
de 4 dfas. La fermentacién maloldctica se realiza de
manera natural para un 50% del vino y se induce con
cultivos seleccionados para el otro 50%. A continuacidn,
el vino cumple su periodo de guarda por 12 a 14 meses
en barricas de roble francés y fudres. Finalmente, la
estabilizacién de este vino ocurre de manera natural, sin

tratamientos.

GUARDA

12 -14 meses en barricas de roble francés y fudres.

POTENCIAL DE GUARDA

Beber ahora y hasta el 2029.

NOTA DE CATA

De color rojo intenso con notas violdceas. En nariz
este vino es intenso, de caracter frutal, con notas de
frutas negras, berries y especias dulces. En boca es
sutil, estructurado y elegante. Su final es largo y

complejo.

MARIDAJE

Quesos maduros Yy carnes rojas, especialmente cordero.



